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Wigilia Firmowa U
MARIENTAL
PrZyStaWka H O : l? L* l: "S PA

Mini bliny z twarozkiem i wedzonym pstragiem podane z cytrusowym kawiorem z pstraga
Rillettes z tososia podany na grillowanej focacci, kawior z limonki, kolendra

Zupa

Barszcz czerwony klarowny z uszkami faszerowanymi lesnymi grzybami
Krem grzybowy z tazankami, oliwa ziotowa

Danie Glowne

Filet karpia konfitowany w masle, sos beurre blanc,

pieczony burak karmelizowany z kremem balsamicznym

Sandacz pieczony, maslane puree z pietruszki, kapusta wtoska z grzybami,

sos z palonego masta i biatego wina

Filet kaczki sous vide podany na kremie z pieczonego selera, karmelizowana marchew,
sos demi-glace z wisniami i przyprawami korzennymi

Deser

Ciasto daktylowe, karmel egzotyczny z kalamansi
Makowe tiramisu
Kompot z suszu

ﬁ@i przystawka, zupa, danie gtowne, deser: 269 zt | os.

PI’ZCk%Ski serwowane na pélmlskach

SledZ w marynacie korzennej

Tartiny z tososiem gravlax

Tatar ze $Sledzia z piklowana cebula

Pasztet z dziczyzny z konfitura zurawinowa

Tymbaliki z karpiem i wedzong $liwka

Carpaccio z wedzonej kaczki z kawiorem pomaranczowym
Selekcja pieczywa i masta smakowego

ﬁ@i 99 zt / os.



